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HOVEDRETTER
Ferdinand’s Bøfhus 

har fornøjelsen af at lancere et anderledes og spændende A la carte kort.  
På dette kort kan du sammensætte din helt egen menu hvad angår grøntsager, kartofler, saucer og 

andet lækkert tilbehør. Kødet er tørmodnet dvs. at der kun bruges 100% primakød fra  
kødkvæg opfodret på bl.a. majs. Efter slagtning modner kødet naturligt i 28-56 dage under nøje  

kontrollerede forhold, dette sikrer optimal mørhed og den kendetegnende intense smag.

Rejecocktai l  “Ferdinand style”
BBQ sauterede  re jer, ser veres  i  coc kta i lg l a s

med sa l at , rød  dres s ing  og  pynt  a f  krebseha ler,
l ime og  kav iar

89, .

Gr il lede kammuslinger 
Ser veres  med c hor izo  og  g r i l l ede  

g rønne  a sparges. 
109,-

Skagenskinke  
Ser veres  med æggeblomme, svampestuvn ing  

og  kaper s .
99,-

Confit  De Canard
Ser veres  med ar t i skokpuré, s a l at  og  

brødcroutoner.
99,-

FORRETTER

Ribeye steak 
250 g   279,-

Oksemørbrad
200 g   329,-
300 g   369,-

Oksefi let
200 g   249,-
300 g   289,-       

KRYDRET STEAK
Ribeye steak 

250 g   289,-

Oksemørbrad
200 g   339,-
300 g   379,-

Oksefi let
200 g   259,-
300 g   299,-

Oksemørbrad tr io
3 s tk . g r i l l ede  meda l joner   med blue 
c heese, reduceret  ba l samico  g lace  og  

ca junkrydret  på  bund a f  cros t in i .
389,-

Ovnbagt  laks  Beur re Blanc
Fr i sk  l aks  ledsaget  a f  hv idv insdampede 

blåmus l inger  med cremet  sauce.  
239,-

Til  hele  bordet
Hels tegt  oksemørbrad  a f 

56  dages  modnet  kød
369,-  pr. per s. 

Ser veres  kun  t i l  he le  bordet  uanset  anta l !
Der  kan  dog  s e r ve re s  t i l  m in . 2  p e r s one r  

mod  t i l læg  a f  k r. 159, - )
Vælg: To s l ags  s auce, g røntsag  og

kar to f fe l  t i l  he le  bordet 

T ILBEHØR
(En s l ags  s auce,g røntsag  og  kar to f ler  pr. per s

Sauce
Bear na i se, Madagaskar

peber sauce, whi skysauce, rødv ins sauce, 
c h i l i s auce  e l ler  per s i l l e smør

Al le  ovens tående  saucer  er  h jemmelavede

Grøntsager
Stegte  c hampignon, s tegte  løg r inge, 

g r i l l e t  a sparges  e l ler
blandede  f r i ske  g røntsager  i  wok.

Kar tofler
Pommes  f r i te s , pommes  düsc hes , 

kar to f fe l  både, rös t i  kar to f ler  
e l ler  dagens  kar to f fe l .



ØNSKET GRILLNING AF KØD
Blue meget  rød, ko ld  center

Rare  Rød, ko ld  center
Medium Pink, var m center

Well  done  he l  gennemstegt , anbefa le s  ikke


