frokostobersen.

o vejledning ved modtngelse of keld og varw mad i Frokosthpreen.

Frokostpartner oplyser felgende vejledning for overncldelse af 3-timers reglen fra
K. 9.830- 12.30 som leveres til vores kunder.

Vi skrer os | forhold til vores kekken samarbejdspartners egenkontrolprocedurer at udbringning og
transport ikke giver anledning til fadevaresikkernedsmaessige problemer.

{old mad

Hvis maden ikke spises efter 30 min. fra leveringstidspunktet, anbefales det, at maden stiles pa kel
ved en temperatur pa 5°C, hvorved 3-timers reglen forleenges tilsvarende.

Al mad som har staet fremme pé buffetbordet skal kasseres. Veaer obs. pé at dit/jeres kaeleskab er
5° eller derunder | keleskabet.

Vahiet, mad

Hvis temperaturen pa den varme mad er under 65°C nér 3-timers reglen udlzber, anbefaler fro-
kostbarsen at maden kasseres, maden kan genopvarmes igen tl en kermetemperaturen pé& min,
75 °C i produktet, hvorved 3- timers reglen starter forfra.

Kemetemperatur pa min 75 °C er ikke gealdende - i hele kedstykker x roastbesf og enkeltvis
servering af rosa stegt andebryst

\arholdelse

Hvis den varme mad stér pé varmeplade, er der ingen problemer, hvis kemetemperaturen er pé
min 65 °C. (konstant) kan forholdet ikke overnoldes, méa produktet sté fremme i 3 timer

Vi anbefaler at maden efter serveringen kasseres. Vaer obs. pa at ovnen er ordentligt opvarmet
inden du/l seetter maden derind.
Med venlig hilsen

Frokostbersen




